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БАНКЕТ НА 150 ПЕРСОН_ЭКОНОМ 

 

МЕНЮ 
 

Наименование Кол-во, ед. Выход, гр. 

Брускетты 

Брускетта с индейкой, сладким перцем и эстрагоном 150 20 

Брускетта с печеными овощами 150 35 

 

  
 

Холодные закуски 

Ассорти мясных деликатесов (карбонат, ростбиф и бастурма) 15 200 

Ассорти колбас (Наполи, чоризо, брауншвейгская, салями, тимьян, острый перец) 15 160 

Квартет сыров с ягодами, сухофруктами и орехами (мимолет, эдем, дор-блю, 

эмменталь сервируется с курагой, черносливом и инжиром, кедровыми орехами и 

фундуком с физалисом и виноградом) 

15 200 

Овощи «Крудитэ»: болгарский перец, черри томаты, огурцы, морковь, сельдерей, 

свежая зелень. Соус: "блю-чиз", "коктейль", "сметанный с хреном" 
15 600 

Рулетики из баклажанов с сырно-ореховой начинкой 150 35 

 

 
 

 
 

                                                                         

 
 

 

 
 

 

 
 

Салаты 

Салат греческий с оливами и маслинами (томаты, свежий огурец, маслины, оливки, 
красный лук, болгарский перец, сыр "фета", оливковое масло) 

150 100 

Салат с запеченным в специях куриным филе, сегментами апельсина, сельдерея с 
ореховым соусом 

150 100 
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Банкетные горячие закуски 

Жульен из куриного филе  75 75 

Жульен из шампиньонов  75 85 

 

 
 

Горячие основные блюда  

Красный окунь на подушке из зеленого горошка и кукурузы под сливочным соусом 50 250 

Куриное филе гриль с ореховым соусом с диким рисом 50 300 

Стейк из свиной шейки с соусом из лесных грибов и картофелем бэби 50 280 

 

 
 

Свежая выпечка 

Хлебные булочки (альпийская, ржаная) 150 30 

 

Десерты 

Хлопковое клафути (пирог с вишней) 150 100 

 

Фрукты 

Фруктовая тарелка (ананас, яблоки, киви, мандарины, виноград зелёный и чёрный) 15 500 
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Итого гр на персону 992,67 

 
 

НАПИТКИ 

НАИМЕНОВАНИЕ Объем ед., л Кол-во ед. 

Безалкогольные напитки     

Лимонад в ассортименте 1,00   45   

Морс клюквенный  домашний 1,00   15   

Минеральная негазированная вода Jevea 1,00   45   

Минеральная газированная вода Jevea 1,00   15   

Чай Гринфилд: черный, зеленый (лимон, сахар) 0,20   75   

Свежесваренный (американский) кофе (молоко, сахар) 0,20   75   

 
Итого мл безалкогольных напитков на персону 1000 

 
 

РАСЧЕТ СТОИМОСТИ 

 

Стоимость мероприятия  1 353 629,00 руб. 

 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВКЛЮЧЕНО: доставка, мебель, текстиль, посуда и оборудование, меню и 

напитки согласно меню, обслуживание, монтажно-демонтажные работы. Предусмотрена 

рассадка за 15 столов 
 

Данное предложение рассчитано на организацию мероприятия в пределах МКАД 

продолжительностью не более 6 часов. 

 

Стоимость данного предложения не распространяется на организацию мероприятия на 

следующих площадках: Кампус лофт, Эксит лофт, BTG loft, DI Telegraph, Newsroom 

loft, Multiroom loft, МТПП, Сколково, Коллектив (Особняк на Волхонке) 

 

Цены не распространяются на период с 10 по 31 декабря. 

 


